Irasshaimase - Bienvenue !l

Le KAEDE, est un resto de style « IZAKAYA ». L'izakaya occupe au Japon la place qu’occupe en Angleterre le
pub, en France la brasserie ou le restaurant a tapas en Espagne. On y commande des rations de plats
chauds ou froids, dans une ambiance décontractée, (que I'on se partage en famille, entre amis ou collegues
afin que chacun goate différentes saveurs.

Littéralement, I'izakaya est un lieu ou I'on sert des boissons alcoolisées. Chez KAEDE, on vous sert aussi bien
a boire qu’a manger. On peut simplement venir boire un verre et grignoter quelques bouchées en discutant
avec Genevieve ou Kaz, notre Chef japonais, ou encore venir passer une soirée entre amis.

Le KAEDE cCest plus qu’un restaurant, cest un lieu de relaxation et de socialisation. KAEDE c’est une
expérience a partager !

Cuisson traditionnelle au charbon de bois

Rouleau impérial

Yakitori dégustation mix 2608 QO
« » L
1 Nigima, 1 Mune, 1 Tsukune, 1 kamo, 1 Yasai Bloc d oignon
8955 Q 39058 Q
« Panier d’ailes de poulet » Agedashi Tofu
15 ailes grillées croustillantes ef juteuses ) 4708 Q
1495 $ O Légumes tempura (5)
« Assiette de Yakitori » 4708 QO
(servis avec riz ef soupe ou salade) CrQDQnQS tempu ra ( 4)
4 brochettes « Nigima »
1 brochettes « Yasai » 7,§0 $sO
12055 Q Crevettes (3) & Légumes (2) tempura
« Grillade familiale » 7805 O
14 Brochettes de poulet « Negima » Crevettes « Pop Corn » ¢
4 Bol de riz
2 salades « Kaede » 8908 O
34958 O Spécialités en « sashimi »

KUSHIYAKI A LA CARTE Sumise
(deuflg‘écge"w Poisson du jour avec échalote ef dijonaise au miso
Negima O 5608 @) .
Tendre haut de cuisse poulet & Carpaccio de « suzuki »
Mune O Fines franches de bar de mer saisi a 'huile Yuzu &
Poitrine de poulet 8908 Q
Teba O Tartare de saumon
Ailes de poulet Saumon haché a la main a la facon du Chef
Tsukune O 11,98 Q
Bouleftes de poulet Tartare de Thon rouge
Kamo O Thon rouge haché a la main a la facon du Chef
Magret de canard 12,808 O
Butabara O Sushi pizza
Cotes de dos de porc Galette de riz frit nappé de poisson frais ¢
Ebi O 13708 O

Crevettes

~Yasai O Les a cotés
Légumes de saison

FILET Feves de soya « edamame »

(100 grammes ./ 200 grammes) 3008 Q
Gyu Salade « KAEDE »
Boeuf & la japonaise 4008 Q
6508 Q129550 Soupe « miso »
) S}’lalge s 4008 O
aumon a la fleur de se ;
7608 Q /14955 O Bzo(l)odsegz
Saikyo Yaki ’
Morue neire au sake et miso &
9708 Q /18958 Q . . MM . 3
Maguro Tataki sushi & grill « kushiyaki » a volonté !
Thon rouge saisi 26,95 S

13905 Q /26958 O




